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Jesienny Piknik

30 wrzesnia w naszej szkole odbyt sie Piknik
Jesienny, ktérego hastem byty stowa Janusza
Korczaka: "Kiedy $mieje sie dziecko, $mieje sie caty
Swiat".

Na przybytych czekaty m. in.: gry i zabawy ruchowe,
The Voice of SP 343, kawiarenka charytatywna,
wymiana ksigzek, liczne warszaty.

W czasie pikniku odbyta sie réwniez zbiérka pieniedzy
na cele charytatywne.

Zapraszamy na kolejny pikinik.

ﬁ’aj'_chiwum prywatne

18 pazdziernika
Dzien Patrona

18 pazdziernika 2022 w naszej szkole tradycyjnie
odbyty sie apele w zwigzku z Dniem Patrona.
Przypomnieli§my sobie posta¢ naszej patronki.

Tego dnia otworzyli§my uroczys$cie koto sklepu
Warus JADLODZIELNIE. Mozna tam przynosié
produkty spozywcze, ale tez mozna wzig¢ cos jesli
potrzebujemy.

Sadzilismy tez kwiaty na POLACH NADZIEI — wokot
szkoty na wiosne bedzie pieknie i kolorowo.

um prywatne
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Narodowe Swieto Niepodlegtosci

9 listopada odbyta sie w naszej szkole uroczysta akademia z okazji Narodowego Swieta Niepodlegtosci.
Uczniowie klas 4-8 pod kierunkiem nauczycielki muzyki i historii p. Moniki Geryn przygotowali akademie, w
czasie ktérej moglismy postuchaé utworéw o tematyce patriotycznej.

Piesni patriotyczne przepieknie zaspiewat chér szkolny pod batutg p. Katarzyny Kurytek, ktéra uczy w naszej
szkole muzyki.

Akademie uswietnita obecnos¢ sztandaru szkoty.

Narodowe Swieto Niepodlegtosci — $wieto panstwowe w Polsce obchodzone corocznie 11 listopada dla

upamietnienia odzyskania niepodlegto$ci przez Polske w 1918, po 123 latach zaboréw (1795-1918). Swieto
zostato ustanowione ustawg z dnia 23 kwietnia 1937, zniesione w 1945 r., przywrécono je w 1989 r.
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https://pl.wikipedia.org/wiki/%C5%9Awi%C4%99to_pa%C5%84stwowe
https://pl.wikipedia.org/wiki/Polska
https://pl.wikipedia.org/wiki/Odzyskanie_niepodleg%C5%82o%C5%9Bci_przez_Polsk%C4%99_w_1918_roku
https://pl.wikipedia.org/wiki/Ziemie_Rzeczypospolitej_pod_zaborami
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Listopadowa Zaduma 2022

We wtorek, 22.11 o0 g. 18.00 na forum naszej Szkoty odby! sie wieczér poezji ,Listopadowa zaduma”, ktéry
zostat poswiecony twérczosci Wistawy Szymborskie;.
W wydarzeniu wzieto udziat ok. 100 osd6b.

Na nasze zaproszenie odpowiedziat m. in. p. Marcin Brykczynski — poeta, z ktérego wierszami uczniowie
spotykaja sie na lekcjach j. polskiego. Nie zabrakto takze p. Marii Kulig — bibliotekarki zaangazowanej w
promocje Dobrej Ksigzki, ktéra wiele razy prowadzita lekcje j. polskiego, a takze warsztaty dla rodzicow o
nowosciach na rynku wydawniczym. Licznie przybyli do naszej Szkoty absolwenci, rodzice i uczniowie.

Chetni prezentowali swoje autorskie utwory, a spotkanie zakonczyliSmy przy herbacie i cieScie na rozmowach i
wspolnej zadumie.

Dziekujemy za obecnos$c!

Jill
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Popularne dania Polski i nhaszych Sasiadow

Polska — Zacznijmy od naszego kraju, w Polsce popularnymi
daniami/potrawami jest m.in. pierogi, gotabki i bigos.

Niemcy — Popularnym daniem w Niemczech jest biata kietbasa i
smazona kietbasa w sosie z dodatkiem przyprawy curry.

Czechy — Najlepsze co moze by¢ w Czechach jest czeski gulasz i
danie zawierajgce wieprzowine, knedlik i kapusta.
Stowacja—Narodowym stowackim daniem sa haluSky czyli mate
ziemniaczane kluseczki podawane najczesciej w sosie Smietanowo-
bryndzowym i skwarkami.

Ukraina — Popularnymi dla Ukrainy daniem s3 pielmieni. Sg to mate
pierozki z luznym farszem migesnym.

Biatorus — Charakterystyczne potrawy dla Biatorusi to zrazy
(potrawa z kawatkow miesa lub miesa mielonego, podsmazanego i
duszonego z dodatkiem warzyw i przypraw) i placki kartoflane
(draniki) ze Smietana.

Litwa — Najpopularniejsza potrawa to Cepeliny w Polsce zwane
kartaczami. Tradycyjne cepeliny robi sie z masy ziemniaczanej z
nadzieniem miesnym.

Rosja— Tradycyjne potrawy kuchni rosyjskiej to w pierwszej
kolejnosci cata gama zup, takich jak szczi (zupa z warzyw
lisciastych, z dodatkiem miesa, grzybow lub ryb), barszcz czy
solanka.
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Pierozki dim sum-oryginalny smak prosto z Chin

Dim sum zdobywaja coraz wieksza popularno$¢ na swiecie, a takze w Polsce. Polacy
kochaja

ierogi,wiec nic dziwnego, ze coraz chetniej siegajg po orientalng propozycje w formie
chinskich pierozkow. Tradycyjne pierozki dim sum to zestaw smakowitych przekasek,
ale réwnie dobrze moze by¢ to sycace danie obiadowe.

Zeby zrobié pierozki dim sum, najpierw nalezy zabra¢ sie do przygotowania ciasta. W
wersji oryginalnej ciasto na dim sum powstaje przy uzyciu maki ryzowej. Maka ryzowa
sprawia, ze ciasto na dim sum jest elastyczne i rozptywa sie w ustach — w wersji
spolszczonej mozna siegnac¢ po make pszennag albo pét na pét pszenna i ryzowa.
Czasem dodaje sie tez make ziemniaczang. Dim sum robi sie z ciasta parzonego —
make nalezy wymieszac¢ z gorgcg woda. W zaleznosci od przepisu do masy dodaje sie
odrobine soli .

Wyrobione ciasto na dim sum powinno by¢ elastyczne i gtadkie. Nalezy je cienko
rozwatkowaé — prawdziwe chinskie pierozki dim sum sa delikatne, momentami
»przezroczyste”; zbyt grube ciasto zniweczy caty trud przygotowania pierozkéw.
Pamietajmy, ze tradycyjnie sa to pierozki podawane jako lekka przystawka, a nie
ciezkie danie. Nastepnie wycina sie okragte placki, na ktére naktadana jest porcja
farszu.

Z czym nalezy podawac pierozki dim sum???

nadzia¢ dim sum? Propozycji jest catkiem sporo. Moga by¢ to owoce morza (np.
krewetki) albo mieso — lub jedno i drugie. Do farszu dodaje sie m.in. drobniutko
posiekang lub starta cebule czy przecisniety przez praske czosnek. Mozna tez siegnac¢
po dowolne warzywa (halezy je drobno posiekac¢ albo zetrzec¢), grzyby, kiefki.
Obowigzkowo do farszu dodaje sie azjatyckie przyprawy i dodatki — imbir, sos sojowy,
olej sezamowy
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https://www.mojegotowanie.pl/smak-i-styl/maka-ryzowa-hit-bez-glutenu-ktory-zaskoczy-cie-w-kuchni
https://www.mojegotowanie.pl/smak-i-styl/krewetki-przepis-na-przygode-z-owocami-morza
https://www.mojegotowanie.pl/tag/grzyby
https://www.mojegotowanie.pl/tag/kielki
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