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Jak to jest
w innych
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Z.,yczenia

Choinka" przed choinke
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Zakatki

(by odwiedzic poczciwe-
go staruszka w Laponii),
Nowy York (gdzie w XIX
wieku pojawit sie Santa

Claus), Prage, Salzburg.

Tam kupujg duzo pamia-
tek na swigtecznych
straganach. Jesli jednak
chcecie pozna¢ praw-
dziwe miejsce urodzenia

Wiktoria taska

Przy straganach nieda-
leko bazyliki w Demre
gromadzi sie ttum. Pra-
wostawni rozwchytujg
breloczki, proporczyki i
miniaturowe ikony z
podobizng jednego ze
swietych - miejscowego
biskupa, zyjgcego w IV
wieku. W dzisiejszych
czasach turysci kilka

tygodni przed Bozym
Narodzeniem odwiedza-
ja: Finlandie, Szwecje

Mikotaja, trzeba poje-
chac do Turcji). Jakies
1700 lat temu kraina ta
byta ojczyznag Mikotaja.
Dzieki naszemu ulubio -

nemu swietemu, te re-
giony Turcji staty sie
najczesciej odwiedza-

nym regionem tego kra-
ju. Jesli bedziecie w Tur-
cji w Oludeniz, polecam
skakanie z wysokosci
2000 m.n.p.m.~Para-
glayding. Osobiscie
skakatam, wiec moge
polecis. Na dzis to
wszystko. Wesotych
Swigt!!!



Nowosci ze sklepowej potki  on patubska

Pada snieg, szybko sie sciemnia, szaréwa, wszyscy pochowali sie do domdéw. Na
dworze zostat tylko jeden... SIM?! Zamiast jednej u siméw spotkamy az Cztery
Pory Roku. 15 listopada do sklepdw wszedt nowy dodatek do serii The Sims 3.

A razem z nim ptywanie w oceanie, halloween, dzieh sniezynki (takie simowe
boze narodzenie), festiwale sezonowe i wiele innych!

zachecajaca do
mitosci i zabawy,
> w szukanie

JaJ 2k w parku!

Latem zaczyna
sie zabawa!!!
Pilka nozna,
ptywanie w ocea-
nie (samemu,
albo na matera-
cu), badz wyle-
giwanie sie na
stoficu. To tylko
kilka z tych
przyjemnosci,
ktore czekajg, na
twoich podopiecz-
nych, po instalacji
tego dodatku.
Zawsze w dwéch
pierwszych
dniach kazdej
pory roku pojawia
sie unilkalny

EDYCIA LIMITOWARNA

Wiosna, pora roku

T ——

- sims.arhn.eu -
informacje

- pl.sims.wikia.com -
zdjecia

Cena dodatku ok.100zt.









GOtUJ Z Tomkiem' C|aSteCZka Tomasz Kurzela

Kruche ciastka sg niezastgpione podczas swiat. Sg piekng ozdobg, wysmienitym
deserem i jakze starg tradycjg. Przepis ten obejmuje sposdb na upieczenie
réznych kruchych pysznosci, ktére sa podobne, trzeba tylko zmienic troche
proporcje sktadnikéw.

Potrzebujemy:
-500g maki
-150g cukru
-250g miekkiej

margaryny

-2 zébttka jajek

-3 tyzki Smietany
-2 tyzeczki prosz-
ku do pieczenia
-32g cukru wani-
liowego

No to do pracy!
Do miski sypiemy
make, dodajemy
cukier, zéttka,
proszek do pie-
czenia, Smietane
oraz margaryne.
Catosc¢ ugniatamy
i wstawiamy

do lodéwki na

niecatg godzine. Ciasto powinno
by¢ wtozone do jakiejs torby
np.: foliowej, by nie obeschto.
Mase ktadziemy na stolnice

i watkujemy na grubos¢ okoto

jest to konieczne. Blache wstawiamy do piekarnika
nagrzanego do 180 st.C na 20-25 min. Po upieczeniu

zostato tylko jedno -
ozdabianie. Ciastka
mozna posypac cukrem

pudrem lub polukrowac.

Smacznego!

1cm. Foremkami wyci-
namy ciasto i uktadamy
je na nattuszczonej bla-
szce. Resztki watkujemy
i wykrawamy raz jesz~

cze. Polecam posmaro-
wanie nieupieczonych
ciastek biatkiem jajek,
aby miaty fadny potysk
po upieczeniu, lecz nie

Swiagteczne zyczenia

W zwigzku, z tym ze
ciastka sg swigteczne,
chciatem Wam zyczyc
wesotych Swiagt Bozego
Narodzenia i szcze-
sliwego Nowego Roku.
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