
Byle do Przerwy

WWW.JUNIORMEDIA.PL PARTNERORGANIZATOR
PROJEKTU

ZSPiG w Nochowie
Szkolna 5 Nochowo
63-100, Śrem

Numer 21 09/13

Zespół redakcyjny: Kuba M., Ada Ż., Ada Ł.,
Karolina P., Julia Z., Marta P. i in.

Do naszej redakcji dołączyli
nowi dziennikarze. WITAMY!

zspig

Witamy! W tym wydaniu gazetki będziecie mogli poczytać o  Dniu Edukacji
Narodowej, proponujemy też wiersze Kuby i przepisy Julii :)

"Spotkanie"
autor: Kuba Morawiec

Proszę Pani! Dzisiaj z rana,
rzecz się stała niesłychana.
Przyszedłem do szkoły
pierwszy, bo napisać
miałem wierszyk!
I tu nagle w naszej szkole,
tuż przed wejściem ... tam
na dole, sam Zamoyski
drzwi otwiera i jednym
okiem spoziera. 

Hrabia bardzo był zaspany,
w piżamę samą ubrany.
Rzekł: "już jesteś?! Właśnie
wstałem! Budzik nie
dzwonił! Zaspałem ...."

I Ty możesz zostać
autorem wiersza,
reportażu, sondażu czy
wywiadu - na zgłoszenia

czekamy w bibliotece
szkolnej. W każdy
poniedziałek i czwartek
odbywają się spotkania
redakcji w ICIM przy
bibliotece.

ZAPRASZAMY!!!

Kalendarium:
 
10 X - ślubowanie
pierwszoklasistów
14 X - Święto Komisji
Edukacji Narodowej -
potocznie zwany Dniem
Nauczyciela
16 X - rocznica wyboru
Jana Pawła II na papieża
20 X - rocznica
rozstrzelania synów ziemi
śremskiej na rynku w roku
1939

Październik to także
Miesiąc Bibliotek
Szkolnych!
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CIEKAWOSTKA

HEJ, to  mój pierwszy artykuł w tym roku. Będzie
on o biegu w Racocie ;)              ADA ŁĄCZNA

ZSPIG

W sobotę 14 września ,
2013r. 24 osobowa
grupa pojechała do
Racotu. Na początku 
zapalono olimpijski
znicz i wciągnięto flagi.

Ponieważ był to już XX
bieg, rozlosowano 20
rowerów. 
 
 
 
Było bardzo fajnie i
świetnie się bawiliśmy.

Można było zakupić
losy. Nagrody były
przyzwoite, np. rakiety
do tenisa, pendrive,
napoje, słodkości i
wiele, wiele innych.
Każdy kto przebiegł do
mety dostał zimnego
loda oraz dyplom
uczestnictwa. 
 
W tym roku na starcie
stanęło ok. 3 tysiące
osób: dzieci, młodzież i
dorośli, a w tym ok. 2
tysiące biegaczy i ludzi
którzy szli marszem
i ok. tysiąc osób
„Nordic Walking”.

DLA DWUDZIESTU
SZKÓŁ BYŁY
PUCHARY. MIMO,
ŻE INDYWIDUALNIE
NIE UDAŁO SIĘ
NIKOMU Z NAS
WYLOSOWAĆ
CENNYCH
NAGRÓD,
SZCZĘŚCIE
UŚMIECHNĘŁO

SIĘ JEDNAK DLA
CAŁEJ GRUPY I
WYLOSOWALIŚMY 
JEDEN Z
PUCHARÓW,
KTÓRY
PRZYWIEŹLIŚMY
DO SZKOŁY.

Cieszymy się i z tego!
 

Pierwszy
 bieg olimpijski w
Racocie odbył się w
1994 roku. -
Startowaliśmy
wówczas spod pałacu
w Racocie - wspomina
poseł Wojciech
Ziemniak, organizator
imprezy. - Wówczas w
biegu udział wzięło
1800 osób

ZSPIG
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Dzień Edukacji Narodowej!
Kilka niezbędnych informacji

Dzień Edukacji
Narodowej –
polskie święto oświaty i
szkolnictwa wyższego
ustanowione 27
kwietnia 1972 r.
określone ustawą
–Karta praw i
obowiązków
nauczyciela jako Dzień
Nauczyciela. Od 1982,
na mocy ustawy
– Karta
Nauczyciela obchodzone
jako Dzień Edukacji
Narodowej.
Upamiętnia rocznicę

powstania Komisji
Edukacji
Narodowej (KEN),
która została
utworzona z inicjatywy
króla Stanisława
August
Poniatowskiego i
zalegalizowana
przez Sejm
Rozbiorowy w dniu 14
października 1773 r. 

Pamiętajmy jednak, że
tylko potocznie ten
dzień nazywany jest
Dniem Nauczyciela, a
tak naprawdę jest to
dzień każdego z nas,
który się uczy lub w
inny sposób jest
związany ze szkołą.
nie jest dniem wolnym
od pracy.

Materiały Zebrała:
Ada Żurawik

korzystała z internetu
z wyszukiwarki google

zspig
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Z okazji Święta
Edukacji Narodowej 
nasza redakcja życzy
wszystkim
nauczycielom 
sukcesów w pracy
oraz tego, żeby mieli
do nas uczniów dużo
cierpliwości, żeby
mogli zauważyć
owoce swojej

pracy. Bardzo im
dziękujemy za to, że
są z nami na dobre i
na złe.
Wszystkiego
najlepszego życzymy
też pracownikom
szkoły, którzy dbają o
to, żeby szkoła
działała w dobry
sposób oraz pilnują,

aby było w niej jak
najładniej. I
oczywiście musimy
też złożyć życzenia
wszystkim uczniom.
Życzymy Wam
przede wszystkim:
- dobrych wyników w
nauce
- wytrwałości w tym
co robicie

 

Nie wymagacie za
wiele?
Tak łatwo
zapomnieliście, jak
sami uczniami
byliście?
Marzy mi się chociaż
raz, chociaż raz na
jakiś czas ...
pozamieniać się
miejscami: uczeń z
nauczycielami. Pani od
historii pierwsza,
przepytana będzie z
wiersza, za nią pani

od polskiego napisze
test z niemieckiego.
Matematyk zamiast
liczyć na w-fie będzie
ćwiczyć, omówi prawa
przyrody uwzględniając
obieg wody. Katecheta
spotęguje i dostanie z
tego dwóję. A zaraz
potem biolożka obliczy
objętość stożka. Pan
dyrektor spuści głowę,
nic o Piastach nie
opowie? Ani o
Sobieskim Janie? Cóż!
Za trudne to zadanie?

Kuba Morawiec
autor wiersza:

zspig
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Przepisy pochodzą ze strony www.gotowanie.onet.pl  Opracowała: Julia,
zdjęcia: Mikołaj Targosz        Ciekawostki kuchenne sałatka z Capri:

                                         KUCHCIKOWO
W tym numerze polecamy przepisy na lazanię i sałatkę z Capri.

Sałatka z Capri.
Składniki

1. 30 dag sera
mozzarella

2. 50 dag pomidorów
3. listki bazylii
4. oliwa z oliwek
5. świeżo zmielony

pieprz
6. sól

3 Przełóż warstwę mięsną do żaroodpornego
naczynia i przykryj warstwą makaronu. Posmaruj
sosem beszamelowym i ułóż drugą warstwę
makaronu, mięsa, makaronu i sosu. Powtarzaj
czynności aż wykorzystasz wszystkie składniki
tak by ostatnią warstwą był makaron z sosem.
Pokrój mozzarellę w plastry i ułóż na lazanii. Na
koniec posyp startym parmezanem i ułóż na
powierzchni małe kawałki masła.

4 Tak przygotowaną lazanię wstaw do
piekarnika na ok. 30-40 minut aż ser ładnie się
zrumieni. Podawaj udekorowaną liśćmi bazylii.

zspig

Caprese należy do
najprostszych sałatek i
to właśnie czyni ją tak
wyrafinowaną. Znalazła
uznanie na stołach
świata, nawet tych
najelegantszych.
Podobno po raz
pierwszy pojawiła się
ok. 1950 roku w jednej
z lokalnych restauracji
na włoskiej wyspie
Capri. Bardzo szybko
stała się popularna w
całych Włoszech,

a niedługo potem
przebojem zdobyła
świat. Dziś nie ma
chyba restauracji, w
której by jej nie
serwowano. Ma same
zalety: jest prosta,
niezwykle efektowna i
przepyszna!

      Lazania
1. 30 g mielonego

mięsa
2. 1 marchew
3. 1 cebula
4. 1-2 łodygi selera

naciowego
5. 2 ząbki czosnku
6. 2 łyżki

koncentratu
pomidorowego

7. 1 puszka
pomidorów w
całości

8. 50 ml
czerwonego wina
wytrawnego

1. świeżo zmielony
pieprz

2. sól
3. oliwa z oliwek
4. ok. 200 g sosu

beszamelowego
5. 1 kulka

mozzarelli
6. ok. 10 g

parmezanu
7. 4 łyżki masła
8. makaron do

lazanii
9. liście bazylii do

dekoracji.

To dwa pyszne
dania z kuchni
włoskiej.

Życzymy
SMACZNEGO

Etapy przygotowania
1 Rozgrzej piekarnik do 180C i nasmaruj formę oliwą. Obierz cebulę,

czosnek i posiekaj drobno. Obierz marchew i pokrój w drobną kostkę. Tak
samo posiekaj seler naciowy. Rozgrzej oliwę na patelni i zeszklij czosnek z
cebulą przez ok. 3 minuty od czasu do czasu mieszając. Następnie dodaj
mięso i smaż ok. 5 minut często mieszając.

2 Dodaj seler z marchewką, koncentrat pomidorowy, zamieszaj i smaż ok.
1 minutę. Dodaj wino a następnie pomidory delikatnie rozgniatając je by
powstała jednolita masa. Dopraw solą, pieprzem i zdejmij z ognia.

Przepis na sałatkę:
1 Pomidory umyj,
osusz, pokrój na
plastry. Mozzarelle
wyjmij z zalewy i także
pokrój na plastry. Na
płą, oprósz solą i
świeżo zmielonym
pieprzem, posyp
listkami bazylii.

:)
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