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Witamy czytelników naszej gazetki! Będzie
ona poświęcona świętom Bożego Narodzenia.

List od wróbelka

Nasza Redakcja

To czego nie wiecie
przeczytacie w gazecie

List od wróbelka
Kuba Morawiec
Przyszła do nas zima,
wróbel z listem leci:
"pamiętajcie o mnie!
pamiętajcie dzieci,
bo gdy zima sroga,
mrozem świat maluje,
dla wróbelka trwoga,
bo bez Was głoduję..."

Ada

Chcemy, abyście na
bieżąco znali naszą
redakcję, dlatego w każdym
numerze przedstawiamy
nasz skład, a więc tradycji
stało się za dość:

p.Beata Wietrzyńska
Ada Żurawik
Adrianna Łączna
Karolina Piasecka
Jakub Morawiec
Julia Zdun

Julia Łabutka
Michalina Jurga
Agnieszka Jędrzejczak
Mikołaj Targosz

Nasze spotkania są na 7
godz. w poniedziałki i
czwartki przy ICIM przy
bibliotece

Redaktor i dziennikarze
naszej gazetki życzą
wszystkim uczniom,
nauczycielom oraz
pracownikom naszej
szkoły oraz oczywiście
czytelnikom naszej
gazetki wesołych Świąt
Bożego Narodzenia.
Przede wszystkim:

bogatego gwiazdora
ulgowego gwiazdora
oraz przede

wszystkim atmosfery
spędzonej w
rodzinnym
towarzystwie

No i oczywiście musimy
jeszcze życzyć
szczęśliwego Nowego
Roku, a w nowym roku:

dobrych ocen
dobrych wyników w
sporcie i nie tylko
i tego co tylko sobie
na ten Nowy Rok
postanowicie

Życzy redakcja
Byle do Przerwy

A.Ż

BDP

Strona 2:
Święta w innych krajach i
potrawy świąteczne
Strona 3:
Dziwne pytania związane ze
świętami
Strona 4:
Świąteczne Kuchcikowo i
Pomysły na prezenty
świąteczne

ptaki.biz

wiersze-sercem-
pisane.blog.onet.pl

BDP



www.gloswielkopolski.plGłos Wielkopolski | Numer 1 12/2013 | Strona 2 

WWW.JUNIORMEDIA.PLświąteczna

Potrawy Świąteczne :)

W Hiszpanii odpowiednikiem opłatka jest chałwa. Przed Bożym
Narodzeniem każda rodzina zaopatruję się w nową szopkę. 
Wigilijna wieczerza rozpoczyna się po pasterce. Następnie wszyscy
wychodzą na ulice oświetlone tysiącami barwnych żarówek, śpiewają
kolędy, tańczą i bawią się do rana.
Głównym daniem jest pieczona ryba oraz "ciasto Trzech Króli", w który
zapieka się drobne upominki. Prezenty rozdawane są 6 stycznia w święto
Trzech Króli, na pamiątkę darów, które Jezus otrzymał od mędrców ze
Wschodu.

W Wielkiej
Brytanii wigilijny
posiłek zaczyna się
 w południe w ścisłym
gronie rodzinnym.
Obiad, 
bo trudno tu mówić o
wieczerzy, składa się
z 
pieczonego indyka i
"płonącego puddingu". 
Wieczorem w Wigilię
angielskie dzieci
wywieszają swoje 

pończochy za drzwi, by nazajutrz rano odnaleźć
je wypełnione prezentami.
Tu narodził się zwyczaj pocałunków pod jemiołą
wiszącą u sufitu.
Taki pocałunek przynosi szczęście i spełnienie
życzeń.
Londyn jest ojczyzną pierwszych  kartek z
życzeniami. W 1846 roku Jon Horsley z Anglii
zaprojektował 
pierwszą kartkę świąteczną 
z napisem "Wesołych Świąt Bożego Narodzenia 
i szczęśliwego Nowego Roku".

We Francji świąteczną
atmosferę wyczuwa
się już na kilka tygodni
przed Bożym
Narodzeniem.
Wszystkich opanowuje
gorączka zakupów. 

Właściciele sklepów
prześcigają się w
pomysłach
dekorowania wystaw.
Ulice miast
przystrojone są
kolorowymi lampkami i
gwiazdkami.

.

Święta w innych krajach :)                            Adrianna Łączna

:)

mikołaj

.

:)

www.magazyndomowy.pl



www.gloswielkopolski.pl Głos Wielkopolski | Numer 1 12/2013 | Strona 3 

WWW.JUNIORMEDIA.PL świąteczna

.

                      Dziwne pytania związane ze świętami :)
Napisała Julia Zdun

Czy kiedyś choinki wieszano do góry nogami ?
Na pomysł, by w święta ozdabiać dom choinką
wpadli Niemcy w XV wieku. Jednak wcześniej
ozdabiano izby choinkowymi gałęziami, jemiołą, a
nawet snopem zboża przystrojonymi kolorowymi
kokardami. w Polsce popularną ozdobą była
podłaźniczka, czyli odcięty szczyt choinki
powieszony pod sufitem czubkiem w dół.
Podłaźniczkę przybierano małymi jabłuszkami,
zabawkami ze słomy oraz kolorowymi opłatkami.
Choinki które ubieramy w domach pojawiły się
około 200 lat temu. Od tamtej pory nikt już nie
wieszał choinek do góry nogami.

Czy opłatek służy do opłat?
Niezupełnie, ale w tym skojarzeniu jest trochę prawdy. Opłatek pochodzi od
łacińskiego słowa oblatum, które oznacza dar złożony w ofierze. Opłatkiem
nie płacimy za nic, ale dzieląc się nim z bliskimi, dajemy im cząstkę swego
dobrego serca i przyjaznych myśli. Osoba, z którą się dzielisz opłatkiem,
życzy ci jak najlepiej. Ty odpłacasz tym samym, wręczając swój kawałek
opłatka i składając życzenia. Od 300 lat opłatek to cienki plasterek
wypiekany z białej mąki i wody. Wcześniej dzielono się zwykłym chlebem.
Czy na choince mogą wyrosnąć jabłka?
Zanim wynaleziono bombki, ludzie przystrajali choinki jabłuszkami,
piernikami, a także ozdobami z papieru, opłatków i słomy. Robiono też
łańcuchy z ponadziewanych rodzynek, migdałów i twardych pierników,  a
szczyt choinek dekorowano aniołem i słomianą gwiazdą.

Ile kolęd jest na
świecie?
W każdym kraju ludzie
znają i śpiewają po
kilka kolęd. W Polsce
zachowały się zapisy
500 wigilijnych pieśni.
Niektóre z nich są
bardzo stare - nawet
500 lat! Wiele z nich
śpiewa się do tej pory.
Najbardziej znaną
kolędą jest pieśń pt.
,,Cicha noc". Ta

pieśń została
przetłumaczona na
ponad 100 języków i
wykonują ją najlepsi
artyści na całym
świecie. Kolędy opisują
narodziny Pana
Jezusa. Ludzie zaczęli
układać też układać
pieśni o tym jak
zachowali się pasterze.
Te utwory nazywamy
pastorałkami. 

Skąd się wzięły
świąteczne szopki?
Pierwszą szopkę na
świecie zbudował św.
Franciszek w roku
1223. Chciał, by
ludzie zrozumieli, jak
przebiegało
narodzenie Pana
Jezusa. Zakon
franciszkanów
nauczył księży w
innych krajach, jak
budować szopki w
kościołach. Zaczęto
też odgrywać

przedstawienia o
narodzeniu Jezusa.
Te przestawienia
nazwano jasełkami.
Są one odgrywane do
dziś.
Gdzie są
najsłynniejsze
szopki w Polsce?
Najpiękniejsze
szopki znajdziecie w
Krakowie.
Wyglądają jak
kolorowe pałace,
zaludnione
figurkami Świętej

Rodziny, pasterzy,
Trzech Króli i
innych. Już 6 lat
temu istniała w tym
mieście jedyna na
świecie organizacja,
do której mogli
należeć jedynie
mistrzowie
budowania szopek.
Do dziś jedna z ulic
tego miasta nosi
nazwę ,, Szopkarzy
" Co roku w
Krakowie urządza
się wielką wystawę

najwspanialszych
dzieł. W niektórych
kościołach istnieją
ruchome szopki.
Najsłynniejsze z
nich znajdują się w
kościołach: Ojców
Kapucynów w
Warszawie,
Najświętszej Marii
Panny na Piasku, we
Wrocławiu oraz w
bazylice w
Wambierzycach.
Czy opłatek zawsze
był biały?

Dla ludzi tak, ale dla
zwierząt nie. Dobry
musiał odwiedzić
zwierzęta w Wigilię i
podziękować im za
pomoc. I tka np.
opłatki w kolorze
żółtym podawano
mlecznym krową
oraz owcom, aby
dawały dobre mleko.
Za to konie dostawały
czerwony opłatek co
miało ochronić je
przed czarami. Poza
tym z kolorowych

opłatków robiono też
ozdoby choinkowe.

.

Kiedy powstały święta
Bożego Narodzenia?

Pierwsza wzmianka o
Bożym Narodzeniu
pochodzi z 354 roku, a
zamieszcza ją rzymski
kalendarz.Różne były
w przeszłości terminy
obchodzenia tych
świąt.

Jest cicho. Choinka
płonie.Na szczycie
cherubin fruwa.
Na oknach pelargonie
,blask świeczek 
złotem zasnuwa,a
z kąta,z ust brata 
płynie kolęda na 
okarynie:Lulajże,
Jezuniu...
K.I Gałczyński

Wigilia Bożego Narodzenia – w tradycji chrześcijańskiej dzień
poprzedzający Boże Narodzenie, kończący okres adwentu.

se.pl

www.asienieboje.blogspot.com

http://pl.wikipedia.org/wiki/Chrze%C5%9Bcija%C5%84stwo
http://pl.wikipedia.org/wiki/Bo%C5%BCe_Narodzenie
http://pl.wikipedia.org/wiki/Adwent
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Pomysły na prezenty gwiazdkowe dla najbliższych :)                
                                                                            Napisała: Ada Żurawik :):):):)

Często zastanawiamy
się co kupić naszym
najbliższym na prezent
gwiazdkowy. Podam
kilka przykładów które
są bardzo przydatne,
ale nie za drogie:

Dla Pana

Mapa 
Skarpetki
Pendrive
Kubek
Film

Dla Pani

Ciepłe skarpety
Aniołek
Książka
Ramka 
Płyta CD

Miejmy nadzieję, że
się bardzo przyda :)

.

                                           Kuchcikowo
                                

zspig

Etapy
przygotowania
 Makowiec
1.Drożdże rozpuścić z cukrem
oraz mlekiem i odstawić na około
15 minut.

2.Dodać pozostałe
składniki i wyrobić
ciasto dodając na
koniec
rozpuszczone
masło, odstawić do
wyrośnięcia w
ciepłe miejsce.
3.Ciasto podzielić
na 2 części i
rozwałkować placki,

najlepiej na
pergaminie. Nałożyć
masę makową,
zawinąć ciasto.
4.Piec w
temperaturze 180-
200 °C  przez około
30-40 minut.
5.Z cukru pudru,
śmietany i soku z
cytryny przyrządzić
lukier, który
nakładamy na letnie
ciasto.

Taki makowiec zadowoli
każdego.

Smacznego!

Przepis wzorowany
na stronie:
 www.MojeGotowanie.pl

Ciekawostki o
makowcu:

Makowiec– ciasto zawijane
z masą z maku lub z
masą makową na
biszkopcie. Typowe
danie wigilijne w

kuchni
polskiej.Według
ludowych wierzeń
mak spożywany w
wigilię Bożego
Narodzenia miał
zapewniać
szczęście, zaś
"dziewczyny tarły
mak na Wigilię aby
rychło wyjść za
mąż''. W tradycji
chrześcijańskiej mak
– roślina, która
zawiera w makówce
tysiące nasion –

jest symbolem
urodzaju i
płodności oraz
spokojnego snu.

Składniki na
makowiec:
1,5 szklanki mąki
90 ml mleka
75 dag masła
3 jajka
20 dag drożdży
3 łyżki cukru
3/4 łyżki oliwy
1/4 łyżeczki soli
1 łyżka wódki

1 cukier waniliowy
puszka masy makowej
½ szklanki cukru pudru
2 łyżki śmietany
sok z połówki cytryny

Przepis na sernik:                                                                 
Składniki:
1 1/2 kg sera                                                                   
2 szklanki cukru kryształu                   
12 jaj                                        
10 dag masła
budyń śmietankowy lub waniliowy             
olejek pomarańczowy                              
sok z połowy cytryny
rodzynki namoczone w rumie              
skórka pomarańczowa                  
Etapy przygotowania
Masło rozetrzeć mikserem na puszystą masę. Dodawać 

 porcjami mielony ser, żółtka i cukier.
Wszystko wymieszać dokładnie. Bakalie
opruszyć łyżką budyniu, resztę wsypać
do masy serowej i wymieszać. Dodać
sok z cytryny, bakalie i wymieszać. Na
koniec połączyć masę serową z ubitymi
na sztywno białkami. Masę wylać do
formy wyłożonej pergaminem. Piec w
temperaturze 170 stopni przez  około 2
godziny.
Przepis zdobyty ze strony:
www.MojeGotowanie.pl

swiat-obrazkow.pl

zspig
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