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JEMRICZA REDAKCIA

Aleksandra Wajcik
klasaV b
zainteresowania: ksigzki fantastyczne i
obyczajowe, muzyka - Taylor Swift
Zajecia pozaszkolne: harcerstwo, ptywanie

Jola Goralczyk
klasaV b
Zainteresowania: sport, muzyka (pop, rock)
Zajecia pozaszkolne: harcerstwo, basen,

Anna Géralczyk
klasalV b
Zainteresowania: tworzenienowych nowych
przepiséw kucharskich
Zajecia pozaszkolne: kolko informatyczne,
owkaPRESS, harcerstwo
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,,Ugryz zatrute jabtko"

Do tej prostej i zabawnej gry trzeba mie¢ dobre zeby i lepiej bawi¢ sie
w nig na dworze.
Potrzebne ci bedzie: duza miska, konewka oraz jabtka.
Wykonanie: Postaw miske w miejscu zabawy, poniewaz po napetnieniu
bedzie zbyt ciezka.
Nastepnie wlej tam wode z konewki.
Na koniec wit6z do $rodka jabtka bez ogonkéw. Przystr6j miske dyniami,
gwiazdkami lub innymi wycinankami.
Zabawa: Kazdy zawodnik trzyma rece za plecami i stara sie wytowic
jabtka przy pomocy ust. Wygra ten, kto w ciggu 5 minut wyciggnie ich
najwiecej.

Jola Géralczyk

net e — Internet

,,Nitka z cukierkami"

Gra ta cieszy sie duzg popularnoscia, gdyz jest tatwa do przygotowania
i zapewnia dobra zabawe.
Potrzebne ci bedzie: szpulka nici, cukierki oraz nozyczki.
Wykonanie: Przygotuj nitke o dugosci ok. 2 m.
Przywigz do niej kilka cukierkéw.
Zabawa: Dwoje dzieci chwyta konce nitki.
Zawodnicy majg zawigzane oczy i trzymaja rece za plecami.
Wygrywa ten, kto pierwszy chwyci ustami cukierka.
Jola Goralczyk

net internet

,Zabawa z maka"

Jesli nie obawiacie sie ubrudzi¢ maka, zabawa ta moze by¢ bardzo
wesota, ale lepiej przeprowadzi¢ jg na dworze.
Potrzebne ci bedzie: 2 kg maki, kawaltki czekolady,
folia aluminiowa oraz nozyczki.
Wykonanie: Odetnijcie ok. 50 cm foli.
Zawincie jej brzegi do wewnatrz.
Pot6zcie na niej kawatek czekolady i przysypcie go maka.
Zabawa: Kazdy zawodnik szuka ustami czekolady na swoim kawatku
folii, trzymajac rece za plecami. Wygrywa ten, kto znajdzie jg pierwszy.
Jola Géralczyk

net Y t Internet
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“Magiczny wywar™

Jezyk weza, was z kocura,
smoczy pazur, kacze piodra.
Mieszaj w kotle noce dwie,
trzeciej potwor zjawi sie.
Petnych krwi pijawek piec,
wlosow szczurzych caty pek.
Mieszaj w kotle noce dwie,
trzeciej potwor zjawi sie.
RO o »,Wreszcie jestes” — jedza wita.
net internet ,Zaraz zjem cie!” — potwor
zgrzyta.

Czemu zle zadziatat wywar?
Sama siebie wiedzma pyta.
Trzeba madrze sie zachowac i
wnet monstrum odczarowac.
Ztota rozdzke chwyta w mig -
jeden ruch i potwor znikt.

net : = "~ Internet
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Robaki z Galaretki
Skladniki:

6 opakowan fioletowej galaretki (malinowa lub winogronowa), 40 g
bezsmakowej zelatyny, 3 szklanki wrzacej wody, 3/4 szklanki bitej
$mietany, Zielony barwnik do zywnosci, 100 plastikowych stomek
Wykonanie:
1.Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci, przygotuj wysoki i waski
pojemnik do przechowywania rurek. Doskonaty do tego celu bedzie
karton po litrowym soku lub mleku. Stomki powinny by¢ utozone ciasno
obok siebie. Jesli uzyjesz zbyt duzego pojemnika, galaretka ucieknie z
rurek zanim jeszcze zdazy steze¢. Pamietaj takze, by kupi¢ stomki z
elastyczng szyjka, gdyz nadaje to robakom bardziej realistyczny wyglad.
Z podanego przepisu powinnas wykonaé okoto 100 robakow.
2.Wewnatrz miski odpornej na dziatanie wysokiej temperatury wymieszaj
razem zelatyne w proszku z galaretkami smakowymi.
3.Wlej do miski wrzacg wode i mieszaj, az do czasu catkowitego
rozpuszczenia zelatyny.
4.Galaretke odstaw w chtodne miejsce do ostygniecia, az do czasu, gdy
bedzie lekko ciepfa.
5.Do mieszaniny galaretki z zelatyng dodaj bitg $mietane i catosé
dokfadnie wymieszaj. Mieszajac dodaj kilka kropli zielonego barwnika do
zywnosci (zazwyczaj wystarcza 10 kropli), az do uzyskania fioletowo —
brazowo — szarego koloru, podobnego do barwy dzdzownicy.

Ania Géralczyk

net "‘"'&“-.__ internet
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Palce Wiedzmy

Sktadniki:

225 g miekkiego masta, 1 jajko, szklanka cukru, 1 fyzeczka olejku
migdatowego (moze byc¢ tez rumowy), 1 tyzeczka olejku waniliowego, 3
szklanki maki, 1 tyzeczka soli, 1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia,
2-3 kostki mlecznej czekolady, zblanszowane ptatki migdatéw.
Wykonanie:

1.Zmieszaj ze sobg cukier, jajko, masto, olejek migdatowy i waniliowy. W
osobnym naczyniu zmieszaj make, proszek do pieczenia i sél.

2.Potacz zawarto$ci obu naczyh przesypujac sypka make do drugiej
masy. Doktadnie rozréb ciasto. Nastepnie przykryj je i wiéz do lodéwki na

tomisAm AL Al taniian b
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3.Po tym czasie wyjmij ciasto. Uskub odrobine ciasta i zacznij je
formowac w palce. Roluj ciasto i rozrabiaj je palcami. Formuj ciasto tak,
jakby$ chciata wyrzezbié palca na ciescie.
4.Na jednym koncu ciasta wbij zblanszowanego migdata. Bedzie udawat
paznokcia. Za pomocg noza zrdb naciecia na palcach w miejscach, w
ktérych zginajg sie prawdziwe palce.
5.W tan sam sposo6b zrob pozostate palce. Uktadaj je na posmarowanej
tluszczem blasze.
6.Wi6Z palce do nagrzanego do 160 stopni piekarnika. Piecz przez 20-25
minut. Powinny ztapac ztoty odcien.
7.Wyjmij palce z piekarnika i pozostaw do wystygniecia.
8.W miedzyczasie w kapieli wodnej roztop kostki czekolady. Za pomocg
matej tyzeczki i wykataczki natéz czekolade wokét paznokcei, w miejscu
skorki i po bokach tak, aby wygladaty na brudne, stare.
9.Gdy ciasto i czekolada wystygng palce mozesz utozyé na talerzu i
czekac na gosci.

Ania Goralczyk

www.gloswielkopolski.pl
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Ziemniaczane MUMIE

Skiadniki:

Na 8 mumii: 4 duze z6tte ziemniaki (np. z gatunku Atol, Denar), pulpety z
miesa mielonego (16-24 malych pulpetéw lub mieso mielone podsmazone
i doprawione wedtug wiasnego uznania w sosie pomidorowym), ser
mozzarella starty lub pokrojony na cienkie, dtugie paski, 16 plasterkow
czarnych oliwek, opcjonalnie: sos i parmezan do dekoracji

Wykonanie

1.Nagrzej piekarnik do 190°C. Kazdy ziemniak optucz i osusz. Owin go
folig aluminiowg i wi6z na okoto godzine do piekarnika. Gotowe ziemniaki
powinny by¢ na tyle miekkie, by z tatwoscig dato sie w nie wbi¢ widelec.
Wyjmij je wéwczas z piekarnika i poczekaj 10 minut, az ostygna na tyle,
ze bedzie mozna je chwyci¢ diormi.

2.Pulpety podgrzej w sosie na $rednim ogniu. Ser potnij w cieniutkie pasy
na tyle dtugie, by siegaly od jednej do drugiej krawedzi ziemniaka.

3.Gdy ziemniaki nieco ostygna, przekroj kazdy z nich wzdtuz na pét.
Pozostaw pas o grubosci okoto 6-10 mm liczac od skorki, a reszte

Duch z gruszki i latarnia

Sktadniki:

Gruszke jak najbardziej podtuzna, jabtko duze i okragte, Patyczki do

lodéw, Biate i pomaranczowe cukierki ktére tatwo sie roztopig gdy je

podgrzejesz,

Wykonanie:

1.Do zaroodpornej miski wtdz biate cukierki i rozpus¢ je w mikrofali na

1-1,5 minuty. Nastepnie wyjmij i energicznie mieszaj aby cato$¢ sie

rozpuécita i stala gtadkg masa. Tak samo postepuj z pomaranczowymi,

2. Whij patyczki do lodow do gruszki i jabtka w miejsca gdzie majg

,O0gonkKi”.

3. Trzymajac za patyczek umocz gruszke w biatej masie, tak aby cata

zostata nig pokryta. Chwile przytrzymaj za patyk, masa cukierkowa

szybko bedzie zastygaé. Nastepnie postaw gruszke na papierze

woskowym

i zamocz teraz jabtko w pomaranczowej masie w ten sam sposaob.

4. Jesli masa zsigdzie sie zanim pokryjesz caty owoc, podgrzej ja

ponownie przez kilkanascie sekund w kuchence mikrofalowe;j.

5. Dekoracje oczu i innych detali na gruszce i jabtku mozesz wykonaé

z masy cukierkowej o odpowiednim kolorze lub z czekolady, ktérg

rozpus¢ w podany wyzej sposéb. Rowniez mozesz przyklei¢ gotowe

oczy i reszte detali. Najlepiej przykleja¢ za pomocg mas cukierkowej,

gdyz wowczas bedziesz mdc zjes¢ catego gruszkowego ducha czy cata

dyniowg latarnie.

Uwazaj aby sie nie poparzy¢, Mozesz zamiast cukierkow uzy¢

czekolady biatej i mlecznej, biatg zabarwié barwnikami spozywczymi.
Ania Géralczyk




kazdego ziemniaka wydrgz.

4.Nafaszeruj kazda potéwke ziemniaka pulpecikami z migesa mielonego.

Uformuj z nich ciato mumii.

5.Nastepnie owin je pasami mozzarelli, krzyzujac je ze sobg tak, by

przypominaty bandaze. Kohce serowych paséw zawijaj pod spdd miesnej

mumii. Z dwéch plasterkow oliwki zréb jej oczy.

6.W16z catosé z powrotem do piekarnika. Piecz ziemniaczki przez 2-5

minut, az ser zacznie sie topi¢. Podawaj natychmiast po wyjeciu z

piekarnika, najlepiej w towarzystwie dodatkowego sosu i parmezanu.
Ania Géralczyk
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Kapelusz Wiedzmy

Skitadniki:
1 z6ttko, 40 g cukru pudru, 40 g masta, 60 g maki, 2 g sody
oczyszczonej, szczypta soli, 8 rozkéw waflowych, cukierki Lentilki,
polewa czekoladowa: 150 g czekolady gorzkiej 60%, 250 ml tustej
$mietany, 60 g miodu, 60 g masta
Wykonanie:
1.Z6ttko utrzyj z cukrem pudrem na kremowg mase. Dodaj masto i
dobrze wymieszaj catos$é. W dalszej kolejnosci wsyp wymieszane ze
sobg sktadniki sypkie: make, proszek do pieczenia i sol. Wymiesza,.
2.Uformuj z ciasta kule, a nastepnie rozwatkuj je na posypanej maka
stolnicy na grubo$¢ okoto 5 mm. Za pomoca okragtej foremki lub kieliszka
wytnij z niego ciasteczka — 8 sztuk. Upewnij sig, ze ich $rednica jest
wieksza od $rednicy rozkéw — kapelusz musi mie¢ przeciez rondo.
3.Ciastka utéz na wytozonej papierem pergaminowym blasze do
pieczenia i wtdéz na pét godziny do lodéwki.
4.W miedzyczasie nagrzej piekarnik do 170°C. Wi6z do niego schtodzone
ciastka i piecz przez 15 minut.
5.Teraz zajmij sie polewg czekoladowa. Gorzka czekolade posieka; i
roztop w kagpieli wodnej, od czasu do czasu mieszajac.
6.Smietane wymieszaj z miodem i zagotuj w rondelku. Powoli wlej 1/3 tej
mikstury do roztopionej czekolady, caly czas energicznie mieszajac.
Dodaj kolejng 1/3 porcji masy wcigz caty czas mieszajgc. W ten sam
spos6b postepuj z resztg Smietany i miodu. Doktadnie wymieszaj polewe.
7.Dodaj pokrojone w drobng kostke masto i mieszaj cato$¢ do czasu
uzyskasz jednorodna, aksamitng polewe.
8.Rozki przytnij do odpowiednich rozmiaréw (bedzie ci potrzebny czubek
0 wysoko$ci okoto 2 cm). Zrdb to ostroznie ostrym nozem. Delikatne
rozki moga sie tatwo potamag.
9.Ciastka posmaruj z wierzchu polewg czekoladowg i umie$é na papierze
pergaminowym. Zanurz w polewie rowniez rozki. Uktadaj je péZniej na
$rodku ciastek. Miejsce styku wafelka i herbatnikéw zaston Lentilkami.
10.Poczekaj, az polewa zastygnie. Jesli istnieje taka potrzeba, mozesz
wiozy¢ ciastka na kilka minut do lodéwki.

Ania Goéralczyk

net Internet

Tort Kocia Kuweta

Sktadniki:

Biate ciasto biszkoptowe w proszku, czekoladowe ciasto w proszku,
budyn waniliowy, paczka ciasteczek waniliowych, zielony barwnik
spozywczy, cukierki toffi czekoladowe, NOWA kocia kuweta, NOWA
topatka do kuwety.

Wykonanie

1.Przygotuj ciasta w proszku wg. przepisu na opakowaniu. (Mozna
réwniez samemu zrobi¢ zwykly, bialy biszkopt a drugi z kakao)
2.Przygotuj budyn wg. przepisu na opakowaniu.

3.Ciastka nalezy rozdrobnié¢. Mozna to zrobi¢ w duzej misce kruszac je
tluczkiem do ziemniakéw lub za pomocg robota kuchennego z naktadka
do robienia koktajli, czyli tzw. kielichem.
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4.7 rozdrobnionych ciastek zabierz okoto 1/4 szklanki po czym dodaj do
niej kilka kropli zielonego barwnika spozywczego i dobrze wymiesza,j.
5.Kiedy ciasto wystygnie do temperatury pokojowej pokrusz je w duzej
misce. Zmieszaj je z potowg rozkruszonych ciastek i z budyniem.
Prawdopodobnie nie bedzie trzeba dodawaé catego budyniu. Cato$¢
powinna by¢ wilgotna ale nie mokra. (Np. dodaj potowe pomieszaj i
bedziesz widzieé czy jest juz wystarczajaco duzo wilgoci, aby wszystkie
okruszki sie potaczyty).
6.Catg tg mase z okruszkdw ciasta, ciasteczek i budyniu przetéz do
kociej kuwety. Kuweta musi by¢é NOWA i dodatkowo wyparzona.

Ania Goéralczyk
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,,Dynie na Halloween"

Potrzebne ci bedzie: duza dynia, n6z, duza tyzka, salaterka oraz
Swieczka.
Popro$ kogos dorostego o $ciecie nozem ,,czapeczki" dyni. Wydraz
dynie, wybierajgc migzsz do salaterki. Popros kogo$ dorostego o
wyciecie oczu, nosa i ust. Przykryj dynie ,,czapeczka". Pot6z dynie na
balkonie Iub przed drzwiami domu, a 0 zmroku zapal wewnatrz swieczke,
zeby nastraszy¢ znajomych.

Jola Goralczyk

,Lancuchy na Halloween"

Potrzebne ci bedzie: kilka rolek pomaranczowej, biatej i czarnej karbowej
bibutki, oféwek, nozyczki oraz tasma klejaca.
Potnij rolki na kawatki o szerokosci 10 cm. Zl6z w harmonijke nie wiecej
niz sze$¢ razy. Narysuj odpowiednie wzory i powycinaj je
(na pomaranczowej dynie, na biatej ducha, a na czarnej nietoperza).
Teraz powycingj je.
Uwazaj! Tnij tylko wzdtuz linii przerywanej.
Roztéz tancuchy i potacz je tasma klejaca.
Jola Géralczyk




net Internet
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,,OCzy swiecgce noca
Potrzebne ci bedzie: duzy arkusz biatego brystolu, kilka rolek biatej,
czarnej

i pomaranczowej karbowej bibuty, nici, klej, tasma klejaca oraz nozyczki.

Narysuj oczy na brystolu i wytnij. Po obu stronach oczu naklej biatg lub

pomaranczowg bibutke. Z czarnej bibutki wytnij mate kétka oraz brwi i

naklej je na oczy. Poprzyklejaj do oczu kawatki nici.
Porozwieszaj oczy w roznych miejscach i dekoracja gotowa!
Jola Goralczyk

,Duch”

Potrzebne ci bedzie: biata i czarna karbowana bibutka, nici, klej, nozyczki,
tasma klejaca i balony.
Przygotuj 50 cm biatej bibutki. Nastepnie wytnij pasy.

Powycinaj oczy i usta. Narysuj ok. 30 cm szerokos$ci i wytnij rece ducha.
Przyklej oczy, usta i rece do wycietej biatej bibutki. Potacz i sklej oba
brzegi bibuty. Wt6z do $rodka balon i nadmuchuj go, az duch zrobi sie

okragly. Przywigz nitke i przyklej ducha do sufitu tasma klejaca.
Jola Géralczyk
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brazowych.

Nietoperze to jedyne zdolne do aktywnego lotu ssaki, w przewazajacej wiekszosci prowadzace
nocny tryb zycia. Specyficzng postawe w spoczynku — zwisanie gtowg w dét — nietoperze
zawdzieczajg specjalnej budowie tylnych konczyn. Typowe nietoperze posiadajg wydatne uszy,
poniewaz stuch jest ich podstawowym zmystem przy orientacji w przestrzeni i zdobywaniu pokarmu
(echolokacja). Wiekszos$¢ nietoperzy posiada réwniez wystajacy ptat skérny przyro$niety tylko
podstawg do nasady ucha zewnetrznego, tzw. koziotek o rozmaitych ksztattach i wielkosci,
pomocny przy oznaczaniu gatunkéw. Wiekszo$¢ nietoperzy ma bardzo mate oczy, albowiem
organy te u gatunkéw postugujacych sie echolokacjg ulegaja uwstecznieni. Nietoperze jako ssaki
nocne majg wyjatkowo skromne ubarwienie, cho¢ bywajg wyjatki. Dominujg barwy od szarych do

Nietoperze sg matymi zwierzetami, ciezar ich miesci sie w granicach 1,7 g do 1,35 kg. Rozpietos¢
skrzydet tych najwiekszych dochodzi do 170 cm. Ciezar wiekszosci krajowych gatunkéw miesci sie .

Intarnat


http://pl.wikipedia.org/wiki/Echolokacja

w granicach 5-10 g, podczas gdy mysz wazy 10-23 g, a wrobel 30 g.

WSsro6d nietoperzy sg zardbwno doskonali lotnicy, jak i stabiej latajace gatunki. Do najsprawniej
latajgcych rodzin nalezg molosowate oraz upiorowate. Europejskie gatunki osiggaja predkos¢ 52-55
km/godz. Nietoperz Lasiurus cinereus osiaga predkosé 96 km/godz. Wiekszos$¢é nietoperzy lata
jednak wolniej, za to ich zwrotno$¢ trudno poréwnac z jakimkolwiek ptakiem. Niektore gatunki
nietoperzy, szczegdlnie odzywiajace sie pytkiem i nektarem, potrafig zawisa¢ w powietrzu jak
kolibry. Sg tez takie, ktére potrafig szybowaé¢ wykorzystujac prady powietrzne. Wigkszos¢ potrafi
poderwac sig z ptaskiej powierzchni, ale niektére, szczegdlnie o dtugich skrzydtach, musza rzucic¢
sie z wyzszego miejsca w dét i dopiero po utracie paru metréw wznoszg sie w gore.

Opisywane ssaki sg wybitnie cieptolubne — termofilne. Duzg role odgrywa termoregulacja socjalna,
poniewaz wiekszo$é gatunkéw prowadzi zycie w koloniach. Spiac przylegaja do siebie ciatami, co
zmniejsza straty ciepta. Inne sposoby utrzymania wysokiej temperatury tanim kosztem to:
wyszukiwanie nagrzanych stoncem strychdw, obsiadanie cieptych kominéw, zajmowanie
najwyzszych miejsc w roznego typu kryjowkach. Termofilno$ci nietoperzy dowodzi fakt
zamieszkiwania wiekszosci rodzin w tropikach. Z 18 rodzin tylko dwie sg szerzej rozmieszczone w
klimacie umiarkowanym: mroczkowate i podkowcowate, zdolne do petnej hibernacji. Wykazujg one
najwiekszg zmiennocieplno$¢. Same decydujg o temperaturze swojego ciata. Zmiennocieplnosc
powoduje, ze w stan obnizonej aktywnos$ci mogg one zapadaé, w odréznieniu od pozostatych
nietoperzy i od innych ssakéw, nawet latem, codziennie, na kilka godzin lub dtuzej, tzw. torpor i
estywacja. Obnizajg temperature ciata szybciej niz inne ssaki podobnej wielkosci i rowniez szybciej
potrafig jg z powrotem podnies¢. Zima jest krytycznym okresem w zyciu nietoperzy, gdyz owady
bedace ich pozywieniem sg przez tych kilka miesigcy nieaktywne. By przetrwac¢ do wiosny mimo
braku pokarmu, nietoperze zapadajg w stan hibernacji. Dzieki obnizeniu temperatury ciata o ponad
30 °C i znacznemu spowolnieniu czynnosci zyciowych, moga przezyé, korzystajac jedynie z
podskornych zapasow ttuszczu. Aby je zgromadzié, juz od wczesnej jesieni bardzo intensywnie
zeruja. Zimowymi schronieniami nietoperzy sg najczesciej réznego rodzaju podziemia, jak : jaskinie,
sztolnie, piwnice, schrony, forty, a nawet studnie czy szczeliny w budynkach. Niektére gatunki
hibernujg w dziuplach, a kilka migruje w celu znalezienia dogodnych zimowisk w cieplejsze rejony
Europy, pokonujac dystanse przekraczajace niekiedy 2000 km. Hibernujace nietoperze budzg sie co
jakié czas spontanicznie, aby napi¢ sie wody, zatatwi¢ pilne potrzeby fizjologiczne, czy tez zmienié
miejsce pobytu. Blisko 90% zgromadzonego ttuszczu zuzywane jest podczas zimy tylko na takie
przebudzenia. Podniesienie temperatury ciata do temperatury normalnej aktywnosci wigze sie z
koniecznos$cig wydatkowania znacznej, jak na tak mate zwierze, ilosci energii. Sygnatem do
nadprogramowego przebudzenia moze by¢ nagly wzrost lub spadek temperatury otoczenia, hatas,
dotyk, $wiatto czy podmuch powietrza

LA ] IS wiifwe

Jesli dodatkowe przebudzenia spowodujg
wyczerpanie sie zapasow tluszczu przed
nastaniem wiosny, konczy sie to $miercig
glodowg zwierzecia.

Wiekszo$¢ gatunkdw nietoperzy zywi sie
owadami, ale sg réwniez gatunki migsozerne,
roslinozerne i owocozerne. Trzy gatunki z
AmeryKi Potudniowej odzywiajg sie krwig
ptakow i ssakéw. Nietoperze przychodzg na
Swiat pdzng wiosng. W tym czasie samice
tworzg tzw. kolonie rozrodcze, w ktorych rodzag
i wychowujg swoje miode. Kolonie takie moga
liczy¢ od kilku do kilkuset osobnikéw, zaleznie
od gatunku. Samce natomiast zyjg w tym
czasie samotnie. Samica rodzi zwykle tylko
jedno miode w roku, za$ blizniaczki lub
trojaczki nalezg do rzadkosci. Mtode
przychodzg na $wiat nieporadne, ale juz w
pemni uksztattowane. Do czasu uzyskania
samodzielnosci, karmione sg przez troskliwe
matki mlekiem. Ta niska, jak na tak mate
zwierze, rozrodczos¢, rekompensowana jest
dtugowiecznoscia. Krajowy rekord nalezy do
podkowca matego, ktory przezyt 21 lat, za$
Swiatowy rekord zycia nietoperza w ogodle
nalezy do nocka Brandta i wynosi 38 lat.
Nietoperze nie budujg gniazd ani innych
schronien, lecz korzystajg z juz istniejgcych
kryjéwek, przy czym wybierajg przede
wszystkim miejsca ciepte i zaciszne.
Kryjéwkami zajmowanymi przez kolonie
rozrodcze sg najczesciej strychy lub inne
zakamarki budynkéw oraz dziuple drzew, a
czesto réwniez budki o specjalnej konstrukcii,
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Zbyt czeste przebudzenia hibernujacych nietoperzy moga spowodowaé u
nich $mier¢ gtodowa, dlatego juz sama obecnos$¢ cztowieka jest
powaznym niebezpieczenstwem, na ktére, czesto nieSwiadomie,
narazamy zimujgce w podziemiach nietoperze. Zimowa turystyka w
jaskiniach powaznie zwigksza to ryzyko.

Czesto $miertelnym zagrozeniem dla nietoperzy zamieszkujacych
strychy sg remonty, zwtaszcza prowadzone w czasie gdy mtode nie sg
jeszcze samodzielne. Dodatkowym niebezpieczenstwem sg stosowane
w ich trakcie bardzo toksyczne $rodki owado- i grzybobdjcze do
konserwaciji i ochrony drewna budowlanego. Obecnie w sprzedazy
dostepnych jest wiele Srodkéw, ktdrych dziatanie ogranicza sie tylko do
organizméw przeciwko ktérym sa stosowane. Tak wiec, sg one
bezpieczne zaréwno dla nietoperzy, jak i dla cztowieka.

Ewentualne problemy z gromadzacym sie na strychach guanem, czyli
odchodami nietoperzy, mozna tatwo rozwigzac, instalujac folie lub
specjalne podesty. W ten sposéb mozemy zebraé dobry nawéz
pochodzenia naturalnego, ktéry mozna potem wykorzysta¢ w
przydomowym ogrédku lub doniczce. Chetnie wykorzystywanymi przez
nietoperze kryjéwkami sg rowniez specjalnie dla nich konstruowane
budki, ktére wiesza sie na $cianach budynkéw lub pniach drzew. Nalezy net
jednak pamieta¢, ze zadna budka nie zastgpi w peti naturalnej dziupli,
zapewniajacej bezpieczenstwo i optymalny mikroklimat. To jeszcze jeden
powdd dla ktérego nalezy otaczaé ochrong dziuplaste drzewa, stare aleje i
parki.
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Jak zrobic Halloweenowa torbe
na cukierki ?

Potrzebne ci bedzie: pudetko po butach, klej, nozyce, otéwek oraz,
w zaleznosci od torby, réznego koloru papier i bibutka.

TORBA Z DYNIAMI: gruby czarny papier, pomaranczowa i zielona
karbowana bibutka.

TORBA Z NIETOPERZEM: gruby czarny papier, z6tta i czarna bibutka.




TORBA WROZKI: gruby biaty papier, ziota i rézowa bibutka.
TORBA Z DUCHEM: gruby czarny papier, biata bibutka.

TORBA: grubym papierem (kolor zalezy od torby) owin pudetko po butach
tak jak przy pakowaniu prezentu. Jeden bok zostaw nie sklejony. Teraz
wyjmij pudetko i wytnij raczki.

TERAZ TRZEBA OZDOBIC!
TORBA Z DYNIAMI: na torbie narysuj oféwkiem dynie i wyklej je
kuleczkami z zielonej i pomaranczowej karbowanej bibutki.

TORBA Z NIETOPERZEM: narysuj i wytnij zétte koto o szerokosci torby.
Z czarnego papieru wytnij nietoperza i ksiezyc. Naklej wszystko na torbe.

TORBA WROZKI: wytnij jedng duzg z6tta gwiazdke, na to naklej $érednia
ré6zowg gwiazdke i na to mniejszg z6itg gwiazdke i naklej na torbe. Potem
wytnij mniejsze gwiazdki obojetnie z jakiego koloru i naklej wokét
najwiekszej gwiazdki.

TORBA Z DUCHEM: narysuj ducha na biatej bibutce, wytnij, czarnym
mazakiem zréb mu oczy i usta. Naklej na torbe.

GOTOWE TORBY CZEKAJA NA CUKIERKI|!!!

Jola Géralczyk
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