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Majowka

Na majéwke mozna wyjechac nad jezioro
mazurskie,do lasu na na biwak, obdz, turniej lub
po prostu pojs¢ na dtugi majowy spacer.

Jezioro mazurskie
w maju btyszczy
w promieniach
stonca.

Majowke dobrze
jest spedzic
rowniez w gorach.

Mlecze

Majoéwke dobrze jest Natace

. 7 , : najczesciej
spedziC z rodzicami  spotykane
lub przyjaciétmi. kwiaty to

mlecze.

Och maju
najpiekniejszy z
miesiecy w roku
twaoj urok
podziwiamy na
kazdym kroku
na klombie kréluje
tulipan czerwony
w lesie paproc¢
rozwija listek
zielony.




Karol J6zef Wojtyta
urodzit sie 18 maja
1920 roku w
Wadowicach. Zmart
2 kwietnia 2005 w

Watykanie. Polski
duchowny
rzymskokatolicki,
arcybiskup
krakowski, kardynat,
papiez, kawaler Orfa
Biatego, poeta,
poliglota, pedagog,
filozof historii,
mistyk,
fenomenolog.
Studiowat na
uniwersytetach w

—-F_ Wyktadat wseminariach, a

Krakowie, Louvaini i Rzymie. Uzyskat
doktorat z teologii.Swiecenia kaptanskie
otrzymat w 1946 roku. Po powrocie z
Rzymu w 1948 byt wikarym w Niegowici i
w parafii Sw.Floriana w Krakowie. Na
Wydziale Teologicznym Uniwersytetu

JagiellohAskiego obronit prace habilitacyjna.

takze na KUL. Probowat

exercens", "Sollicitu

do rei socialis",
"Centessimus
annus","Evangelium
vitae" oraz ksiazki
"Przekroczyc¢

prog nadziei ".

Uzyskat przydomek
"papieza
pielgrzyma".

1 maja 2011 roku w

Watykanie w
Niedziele Bozego
Mitosierdzia odbyta
sie beatyfikacja
Jana Pawta Il.




Chrupigce gofry

Ktdz n nas nie jadt gofra? Z bitg Smietang, polewg, owocami, cukrem
pudrem, dzemem. Sposobdw jego podania jest mndstwo. Méwi sie, ze
najlepiej smakuja nad morzem. Jednak dzis proponuje mojg wersje tego
chrupigcego smakotyku.

Skladniki

250 g masta

250 g cukru pudru
1 torebka cukru
wanilinowego

2 tyzki likieru
migdatowego

4 jajka

125 g maki

1259 zagestnika
1-2 tyzki oleju
rzepakowego

100 g cukru

50 g oraechow
wtoskich tuskanych
2 tyzki miodu 500ml
lodéw waniliowych
lub orzechowych

Przyrzadzenie

1 Migkkie masto Dodawa¢ pojedynczo jajka, rozsmarowac.Poniewaz
utrzec na kremowa  pastepnie make i zagestnik, ciasto jest dosy¢ sztywne ,
mase. Dodac _ wszystko bardzo doktadnie, powoli po napetnieniu nalezy
przesiany przez sito  \ymieszac. pokrywe gofrownicy lekko
cukier puder oraz 2 Gofrownice rozgrza¢ , przycisngc i przez chwilg
cukier waniliowy i posmarowac olejem rzepakowym. przytrzymac. 3 Na sos
likier migdatowy. Wiozy¢ ciasto i starannie karmelowy

i karmelizowane orzechy stopic cukier, nie mieszajac, az
nabierze jasnobrgzowego koloru. Zdjg¢ garnek z ognia.

; e wymieszac. 6 Gotowe
¥ = : gofry popsypac cukrem
. - ‘ pudrem i podawac jeszcze
ciepte z kulkami lodow,

sosem karmelowym i
orzechami.

4 Orzechy obtoczy¢ w
karmelu za pomocg widelca
utozy¢ na kartce i poczekac,
az wyschnga. 5 Reszte
karmelu ponownie
rozgrza¢, dodac¢ 100ml
wody i miodu.




Pani od biologii pyta Jasia:
- Jasiu wymien mi 5 zwlerzat
m|eszkajacych w Afryce.
Na to Jas:

-2 ma{py i 3 stonie.
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