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Witamy w swigtecznym numerze gazetki szkolnej!!!

Z okazji zblizajacych sie Swiat Bozego Narodzenia skadamy

najserdecznie zyczenia radosci, spokjou, ciepta rodzinnego
oraz wspaniatych prezentow pod choinka.

Co w biezacym numerze?

W tym numerze znajdziecie
Swigteczne dowcipy i
kawaty, Czy wiesz ze...
zyczenia
Bozonarodzeniowe, kolejny
artykut Anonimowego
kacika porad, swigteczne
ciekawostki a takze
Kuchcikowo!

Autorzy grudniowej

Redakcja

gazetki szkolnej to:

Marcin Mostowski
Weronika Chrabgszcz
Wiktoria Kurek oraz autorki
Anonimowego kgcika porad

Adres redakcji

ZSPIG w Nochowie ICIM
przy bibliotece szkolnej ul.
Szkolna 5

63-100 Srem

Redakcja wciaz czeka

Czekamy na nowych
uczniow, ktdérzy chcieliby
podzieli¢ naszg pasje i
dotgczy¢ do naszej
redakcji. Serdecznie
zapraszamy!






wokét nas Czy wiesz, ze

Oto najmniejszy samochdd na Swiecie. Nazywa
sie Peel 250. Wyprodukowano go w 1962 roku.
Ma ksztatt pralki i jest niewiele mniejszy od

niej.

O miejscach ze
swiata w Polsce

Czy wiesz, ze w Polsce
jest Krzywa Wieza,
Szwajcaria.

Najwieksza
roslina

Najwiekszg rosling na
Swiecie jest Raflezja.
Jest to ogromny, biato
- czerwony kwiat,
ktéry cuchnie. Jednak
dzieki temu
zapachowi zwabia do
siebie muchy.

Kto spadnie?

Kto spadnie pierwszy?
StoA czy otdéwek

Odp. Oba spadng
jednoczesnie, poniewaz
dziata sita grawitacji.

Pochyty budynek

Najbardziej pochytym
budynkiem na
Swiecie jest Capital
Gate w Dubaju. Jest
odchylony od pionu o
18 stopni i wyprzedza
Krzywa Wieze w Pizie
o kilka stopni.



Jakie zyczenia!ll?777?277?

Wesotych Swiat! Szczesliwego Nowego Roku! Niech tegoroczne Swieta przyniosa Tobie
wiele radosci, usmiechu, mitosci najblizszych. Niech spetnig sie wszystkie Twoje marzenia
a Nowy Rok niech bedzie dla Ciebie najszczesliwszym rokiem pod stoncem!

Wszystkiego najlepszego!

W Nowym Roku o kazdej godzinie,niechaj nic co dobre was w zyciu nie minie!

W Betlejem na
sianku Zbawiciel sie
rodzi,niech wam jak
najlepiej w zyciu sie
powodzi

Dzis anioty latajg po
niebie

i ogtaszajg Boze
Narodzenie.

A gdy gwiazdka
betlejemska
zabtysnie,

to zyczenia spetni
wszystkie.

Zycze wszystkiego
co najlepsze
zdrowia, szczescia i
mitosci,

A to wszystko reszte

wynagrodzi.
Wesotychicieptych  apiv¢nie na niebie, Cieptych chwil w rodzinie w
zrodzing to Mikotaj przyjedzie do ciebie. Wigilijng Wieczerze
spedzonych Swiat. Wesotych Swiat Wszystko w ztocie, zieleni,
Zyczy ho hoo bozonarodzeniowych czerwieni
hooo!!! PVCEY Niech Nowy Rok bedzie

. . Boze Narodzenie wkrétce, wiec peten nadziei
Kiedy gwiazdka zycze Ci szczerze By spetnito sie cho¢ jedno z

twoich marzen

SWIQta ’ SWIQta TN Duzo szczescia i

I : niezapomnianych wrazen!!
Idzie zima, idg swieta,kazdy P y

cztowiek to pamieta.Wiec
zycze ci radosci,
zdrowia,szczescia,pomysino
$ci.Zebys duzo jadta, duzo
pita i dtugie lata zyta!

Wszystkiego
najlepszego!!




PO PROSTU

ZY|

ODPOWIADAMY
NA WSZYSTKIE
BESTRY L

DALEJ!!!

Dlaczego nie
piszecie, 1y
przeciez nikt nie naplszeae

jest idealny,
mozecie nam
powiedziec o
wszystkim, my
zachowamy to w
tajemnicy,

obiecujemy!

\S|e QhGJTZ’f cie
sam zniknie, na
_pewnu' I




Kuchcikowo :)

Stodkosci z pieca:
Przygotuj:

- stolnice lub miejsce na kuchennym stole - watek
- foremki do ciasta

- blache do pieczenia

Sposob przygotowania:
1. Wytdz na stolnice make,
cukier, sode i przyprawe
piernikowg. Zmieszaj je,
zréb wgtebienie i wtoz do

niego masto i miéd
rozptynie sie po stole i
trudno bedzie potaczyc go z
innymi sktadnikami.2.
Zagnie¢ razem wszystkie
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- tyzeczke
Skiadniki:

- pot kilograma maki
- 1 szklanka maki

(dodatkowo do podsypania
ciasta)

- 1 maty stoik miodu ( taki,
jak do dzemu)

- pot szklanki cukru

- ¢wier¢ kostki masta

- 1 tyzeczka sody

- 1 opakowania przyprawy
piernikowej

- réznosci do ozdobienia
piernikow : lukier,
czekolada, rodzynki,

wiérki kokosowe oraz inne
dekoracyjne ozdoby, ktére
wykorzystuje sie do
przstrajania ciast.

sktadniki. Jesli bedzie kleito
sie do rak, to dodaj troche
wiecej magki.3. Posyp
stolnice maka uktadaj na
niej mate kawatki ciasta i
watkuj na cienkie placki.

Rozwatkowanie ciasta
bedzie sprawiato trudnosé
( ciasto bedzie sie
przylepiato), to posyp

odrobing maki.4. Z ciasta
zrob rézne ksztatty.5. Utoz
piekarnik na blaszce i wtoz
do nagrzanego piekarnika.
Piec je okoto 10-15 minut
w temperaturze 160-180
stopni. Upieczone pierniki
mozesz pomystowo
ozdobi¢ wykorzystujac do
tego lukier, rodzynki,
orzechy... SMACZNEGO



