
www.juniormedia.pl ORGANIZATOR 
PROJEKTU

Szkoła Podstawowa nr 2 z OMS im.
Powstańców Śląskich
ul. Bramy Grodkowskiej
48-300, Nysa

Numer 11 10/21

.

 W tym numerze m.in. :

-przeczytasz, co się działo w szkole,
-dowiesz się, jak przygotować pyszne dyniowe babeczki
-znajdziesz  wiele innych ciekawostek.

   
                                                                    Miłej lektury!
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Idzie jesień i już wkrótce
Wiatr na złotej zagra nutce;
Żółte liście strąci z drzewa;
Wszystko wokół porozwiewa.[...]

Przyodziany złotą szatą,
Zaplątany w babie lato
Wrzesień płaszczem nas okrywa,
Jak jesienna mgiełka siwa...

                                                                                                                  Zygmunt Marek Miszczak "Stubarwny wrzesień"
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        Europejski Dzień Języków
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                               Wszystkim CHŁOPCOM- tym dużym i małym- w dniu ich święta 
                                                                (ale nie tylko!) życzymy: 
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Teraz nam październik 
Dała pani jesień... 
Słonko takie śpiące, 
coraz później wstaje, 
Ptaszki odlatują, 
hen, w dalekie kraje. 

W cieniu, pod drzewami 
cicho śpią kasztany, 
każdy błyszczy pięknie, 
niby malowany. 

Lecą liście z drzewa 
różnokolorowe, 
te są żółto – złote, 
a tamte – brązowe. 
                                                                                                                                                          Zofia Dąbrowska "Pani Jesień" 

.
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       W tym szczególnym dniu....
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W Dniu Edukacji Narodowej , uczniowie podziękowali swoim
Wychowawcom, Nauczycielom i wszystkim Pracownikom
Szkoły za trud włożony w ich nauczanie i wychowanie.
Widownia gościła w pałacu greckiego bożka Apolla , który
poszukiwał żony. Nie znalazł jej, za to dzięki jego staraniom
powstał trudny, ale piękny zawód nauczycielski. Młodzi
aktorzy, mimo tremy, spisali się świetnie, czego dowodem były
gorące brawa że strony publiczności.

Uczniowie- aktorzy nowopowstałego Koła Teatralnego-
przygotowani zostali przez p. Dorotę Woźniak i p. Magdalenę
Wojdyłę. O oprawę muzyczną zadbała p. Anna Bernat.

Dziękujemy także p. Ewie Kalinowskiej za fotorelację. 

.

.
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                                    Witamy NOWYCH UCZNIÓW w naszej szkole

              14 października to ważny dzień 
                      także dla najmłodszych.

    Tego dnia właśnie uczniowie klas pierwszych 
       złożyli ślubowanie i oficjalnie zostali przyjęci 
             w poczet szkolnej społeczności.

      Życzymy Wam pogody ducha, uśmiechu,     
                przyjaciół, samych dobrych ocen 
                          i wielu sukcesów! 
                    Trzymamy za Was kciuki !

.
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Uczniowie klasy 4b, od kilku dni, goszczą w progach
Akademii Pana Kleksa. Niezwykły nauczyciel zrobił
wyjątek i przyjął do swojej szkoły nie tylko chłopców,
których imiona zaczynają się od literki A. 

Czwartoklasiści poznawali arkana sztuki profesora, razem 
z nim tworzyli magiczne przepisy, próbowali rozszyfrować
słowa wypowiadane przez - zamienionego w szpaka-
księcia Mateusza, ale najwięcej radości sprawił udział 
w lekcji KLEKSOGRAFII. Uczniowie tworzyli niezwykłe
obrazy, a następnie opisywali je. W ten sposób powstały
dzieła sztuki i kreatywne prace literackie. Pan Kleks był
bardzo dumny ze swoich nowych uczniów!

 

              W niezwykłej szkole

.

. .
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Miło nam poinformować, że od niedawna do naszego grona dołączył
MICHAŁ WOJDYŁA (klasa 7a). 

To jego dziennikarski debiut . Musicie przyznać, że udany :) 
Oby tak dalej!

.

.

.

.
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Składniki:
200 g mąki pszennej
200 g tartej dyni
4 średnie jajka
150 g cukru drobnego
120 g oleju roślinnego
łyżeczka cynamonu
po łyżeczce sody i proszku do pieczenia
60 g dropsów z czekolady

Dynię umyj i obierz ze skóry. Usuń pestki oraz
włókna. Zetrzyj na tarce, na grubych oczkach. 
W mniejszym naczyniu umieść razem mąkę,
cynamon, łyżeczkę sody oczyszczonej oraz
łyżeczkę proszku do pieczenia. Suche składniki
bardzo dokładnie wymieszaj lub przesiej do
drugiego naczynia. W większej, szklanej lub
metalowej misce umieść razem jajka oraz cukier
drobny. Całość miksuj przynajmniej cztery
minuty na wysokich obrotach. 

                                   Kącik łasucha, czyli nasza propozycja na podwieczorek. 
                                Babeczki dyniowe to idealny sposób na  jesienną chandrę. 

                                     Do tego polecamy kubek gorącego kakao.
                                                                     Smacznego!

.

Ma Ci powstać dobrze napowietrzony puch
jajeczny. Na koniec wsyp jeszcze całą
mieszankę suchych składników. Ciasto
wymieszaj delikatnie 
i powoli przy pomocy łyżki. Mieszaj ciasto tylko 
do połączenia się składników. Babeczki dyniowe
możesz piec w papierowych papilotkach 
z pergaminu lub też w foremkach metalowych.
Babeczki umieść na środkowej półce w
piekarniku nagrzanym do 170 stopni (opcja
pieczenia: góra/dół). 
Po upieczeniu babeczek lekko uchyl drzwi
piekarnika. Po 10 minutach otwórz drzwi i wyjmij
je z piekarnika.
I możesz już się cieszyć pysznym posiłkiem. .

.

.
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                  Baw się z nami 
 
                       czyli niespodzianki dla najmłodszych Czytelników

..
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