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Praca cukiernika polega przede wszystkim na
produkcji wszelkiego rodzaju ciast, ciastek, tortow,
deserow, cukierkow, lodow i elementow
dekoracyjnych, ktore poza walorami smakowymi
powinny réowniez posiadac tadny wyglad .

Cukiernik dba o
swoje miejsce
pracy oraz
materiaty z jakimi
pracuje.

Do jego obowigzkéw
nalezy nadzoér nad
zaopatrzeniem
miejsca pracy we
wszystkie
niezbedne
produkty, wybor
najlepszych
jakosSciowo
sktadnikow, dbanie
0 urzadzenia i
narzedzia swojej
pracy. Cukiernik,

podobnie jak kucharz, musi dbad o
nalezyte przechowywanie produktow
spozywczych. Musi znac¢ doktadne
proporcje tworzenia wyrobow
kulinarnych oraz znac ciekawe
przepisy, dopasowane do roznych
okazji i wymagan klientow.

Sprawdz sie i
przez chwile
poczuj sie
cukiernikiem !

CIASTO
CZEKOLADOWE

Sktadniki:

sposob
przygotowania:

5 jajek

1 szkl. maki pszennej
maki ziemniaczanej
1 kostka masta

1 opak. Cukru 1 szkl.
Cukru pudru

1 kopiasta tyzka
kakao

1 tyzeczka proszku
do pieczenia

Sposob
przygotowania:

Cate jajka utrzyj z
cukrem pudrem oraz
waniliowym. Ucierajac
dodaj obie maki
wymieszane z
proszkiem do pieczenia.
Nastepnie do masy wlej
stopione masto oraz
wsyp kakao, catosc
doktadnie ucierajac. Do
nattuszczonej formy
wylej mase i wtoz do
srednio nagrzanego
piekarnika na 45-50
minut.







